
MALLA
CURRICULAR

ASISTENTE DE

CHEFCHEF CHEF
PRIMERA GESTIÓN 2023
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MÓDULOS
TÉCNICAS

CULINARIAS
INOCUIDAD

ALIMENTARIA

PROCEDIMIENTOS
BÁSICOS DE

REPOSTERIA Y
PASTELERÍA

REPOSTERIA Y
PASTELERÍA

COCINA
NACIONAL l

NUTRICIÓN Y
DIETÉTICA

COCINA
NACIONAL ll

COCINA
INTERNACIONAL

SERVICIO DE
COMEDOR,
ETIQUETA Y

PROTOCOLO

PANADERÍA

DURACIÓN
1 Año (10 Módulos)

TURNOS
Tarde: 2:00 PM
Noche: 6:00 PM

Clases:
Lunes - Miercoles - Viernes
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